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ANTICA POSTA

SAPORES APULIAE

Dolci/Sweets
Tiramisu dello chef con cuore al cioccolato e caffé  (1.3.78) €9,00
Chef’s tiramist with a chocolate and coffé heart
Mille foglie al pan di semola con mascarpone, pepe di Sichuan, alchermes e olio al basilico (1.3.7.8) €8,00

Semolina bread mille-feuitle with mascarpone, Sichuan pepper, Alchermes, and basil oil.

Tartelletta con namelaka al cioccolato e pralinato con caramello agli arachidi salato (1.3.7.9) €9,00
Chocolate namelaka and praline tartlet with saited peanut carameL

Pavlova con ganache al limoncello e frutta fresca (3.7.9) €10,00
Paviova with Limoncello ganache and fresh fruit.

Spumone tradizionale / Spumone affogato (1.7.) €7,00/€8,00

Ice cream tradition! of Monopoli

Semifreddo al Vecchio Amaro del Capo con crumble di biscotto (2.7:8) €8,00
Ice cream with vecchio Amaro de! Capo liqueur and biscuit crumble

Tartufo nero o bianco artigianale/ tartufo nero o binco artigianale affogato (7.8) €7,00/€8,00
Black or withe truffle ice cream / Black or withe truffle ice cream with liquor o coffé

Tortino al cioccolato senza glutine e lattosio (1.3.7.8) €7,00
Gluten and lactose free chocolate cake

Mousse vegan con ribes nero e frutti rossi e crumble (1) €8,00
Vegan soft mousse, with red fruits gnd crumble

Tartufo di Pizzo Calabro vegano €8,00
Artigianal ice cream vegan

Crostata vegana con lamponi e fiori di sambuco (©) €7,00
Vegan Raspberry Tart with elderflower essence

Sorbetto (chiedi al personale di salai vari gusti) €5,00
Sorbet — ask the waitstaff for the available flavors

Sgroppino: sorbetto al imone, vodka e prosecco €7,00
Sgroppino: lemon sorbet, vodka and prosecco

Piatto di frutta fresca di stagione €8,00

Fresh mix seasonal fruit plate



